
季節のコース料理
Course

■ご予算ご計画に合わせて内容変更できますのでお気軽にご相談下さい。

各コース２名様よりご予約下さい。

季節のコース

  Chinese  Cuisine  Tian  Shan  Court　　  Chinese  Cuisine  Tian  Shan  Court

ちょっと贅沢な
　　ふかひれの姿煮のコース　

１　五種前菜の盛り合わせ

２　ふかひれ入り干豆腐と竹の子の五目スープ
　　　　　　　　
３　海鮮の広東風春巻き　チリソース添え

４　鶏肉のオーブン焼きパオピン包み北京風

５　海老と野菜のカシュナッツ辛味炒め

６　角煮豚の唐揚げ甘酢あんかけ

７　ミンチとレタスの玉子チャーハン
　　
８　デザート二品

（半身）約４名様分　￥5,300-

all（一羽）１６名様分 ￥１5,840-

half（半羽） ８名様分  ￥7,920-

（一尾）約８名様分　￥10,000-

１名様分　￥7,800-

１名様分　￥４,8００-

（一尾）約８名様分　￥10,000-

要予約

ロブスター前菜と
　　北京ダックが入ったコース

ｻｰﾋﾞｽ料別
表示価格にサービス料は含まれておりません。
個室ご利用の場合ご飲食の１０％サービス料がかかります。
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コース料理の場合も１卓　５名様
　　　まではお造りになります。

　鯛の中華風造り

鯛の姿揚げ甘酢あんかけ

北京ダック

ミニふかひれの姿煮

ふかひれの姿煮
 １１，０００円（税込）のコースもございます。

お一人様　５，０００円 お一人様　６，０００円 お一人様　８，０００円

special

医 食 同 源

お昼の会食に
　　おススメです

１　五種前菜の盛り合わせ

２　特製ふかひれ入り季節のスープ

３　海鮮の広東風春巻き　チリソース添え
 
４　鶏肉と野菜のカシュナッツ辛味炒め

５　角煮豚の唐揚げ甘酢あんかけ

６　特製五目あんかけ焼きそば

７　デザート二品

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込 ５，５００円） （税込 ６，６００円） （税込 ８，８００円）

お一人様　１１，０００円
（税込 １２，１００円）

お一人様　５，０００円

（税込 ５，５００円）

※仕入れ価格の変動により
　　ご提供金額が変わる場合があります。

2026 , 3月 ～ 

 ７，７００円（税込）のコースもございます。

量より内容を良くしたい方に
　                  おすすめのコース

特製ふかひれスープと　
　　和牛料理のおすすめコース

１　六種前菜の盛り合わせ

２　特製ふかひれ入り季節のスープ　

３  海鮮の広東風春巻き　チリソース添え　 
　　　　
４　鶏肉のオーブン焼きとパオピン包み北京風　
　
５　和牛肉と海老と野菜のカシュナッツ辛味炒め

６　角煮豚の唐揚げ甘酢あんかけ

７　ミンチとレタスの玉子チャーハン

８　デザート二品

 ９，９００円（税込）のコースもございます。

春Spring

１　ロブスターと五種前菜の盛り合わせ

２　特製ふかひれ入り季節のスープ　

３  北京ダック
　　　　
４　和牛肉と海老と野菜のカシュナッツ辛味炒め
　
５　角煮豚の唐揚げ甘酢あんかけ

６　鯛とアワビと季節野菜のホンコン風蒸し物

７　ミンチとレタスの玉子ﾁｬｰﾊﾝ

８　デザート二品

１　ロブスターと五種前菜の盛り合わせ

２　鯛とフルーツの中華風カルパッチョ　

３  ミニふかひれの姿煮
　　　　
４　北京ダック
　
５　和牛肉のステーキ＜チンジャオニューロース＞

６　アワビと海老と季節野菜のホンコン風蒸し物

７　ミンチとレタスの玉子ﾁｬｰﾊﾝ

８　デザート二品

 １７，０５０円（税込）のコースまでございます。


